Bieler Tagblatt, Mittwoch, 6. August 2014
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DRIVE

Feiern unter
Dampf

Brig/Gletsch Vor 100 Jahren fuhr
zum ersten Mal eine Dampfloko-
motive auf der Bahnlinie zwi-
schen Brig und Gletsch. Das Jubi-
ldum wird vom 13. bis 17. August
mit einem grossen Festwochen-
ende gefeiert. Dafiir wurde ges-
tern eine Dampflokomotive auf
der Strasse nach Ulrichen VS
transportiert. Die 101-jéhrige Lo-
komotive HG 3/4 Nr. 3 wurde von
der damaligen «Brig-Furka-Dis-
entis-Bahn (BFD)» zur Eroffnung
der Bahnlinie im Jahr 1914 ge-
kauft. Sie gehort heute der Muse-
umsbahn Blonay-Chamby. Die
Originalstrecke kann am Fest-
wochenende im historischen
Dampfzug befahren werden. Sie
war am 30. Juni 1914 in Betrieb
genommen worden.

Die 46 Kilometer lange Bahn-
strecke mit 22 Briicken und Leh-
nenviadukten, zwei Kehrtunnels
und drei Zahnstangenabschnit-
ten wurde von ungefihr 900 Ar-
beitern in nur drei Jahren gebaut.
Die Erdffnung des Basistunnels
zwischen Oberwald VS und Realp
UR 1982 bedeutete das Ende der
Bergstrecke. Die Furka-Bergstre-
cke hitte damals wie vom Gesetz
vorgeschrieben abgerissen wer-
den miissen. Das konnten Eisen-
bahnfreunde verhindern. Sie
griindeten 1985 die Dampfbahn
Furka-Bergstrecke AG (DFB) als
Tragergesellschaft. sda
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Das Siegerbild des Tages: «Eine muss die Grosste sein» von Beatrice Quadri, Lyss.

SUDOKU

REZEPT DER WOCHE

Aktuelles Monatsthema: Massstab

RUCKBLICK

Spielregeln
4 | - Fillen Sie das Raster mit
den Zahlen von 1 bis 9.

+ In jeder Zeile und Spalte
darf jede Zahl nur 1x
vorkommen.

+ In jedem 3x3-Feld kommt
jede Zahl nur 1x vor.

Angeliefert von:
2 www.su.do.ku.ch
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SUDOKUPARTNER

Aargauer

Riieblitorte

Zutaten fiir 10 Stiick: 1 Spring-
form von 24 cm @, Backpapier fiir
den Formenboden, Butter fiir den
Formenrand. Teig: 250 g Riiebli, 5
Eigelb, 200 g Zucker, abgeriebene
Schale einer halben Zitrone, 250 g
gemahlene Mandeln, 75 g Mehl,
15 TL Backpulver, 12 TL Zimtpul-
ver, 1 Messerspitze Gewiirznel-
kenpulver, 5 Eiweiss, 1 Prise Salz,
100 g Aprikosenkonfitiire. Glasur:
250 g Puderzucker, 214 EL Zitro-
nensaft, 10 Marzipanriiebli zum
Garnieren.

Zubereitung,. Teig: Eigelbe, Zu-
cker und Zitronenschale mit den
Schwingbesen des Handriihrge-
riates rithren, bis die Masse hell
und schaumig ist. Mandeln da-
rauf geben. Riiebli an der Bircher-
raffel dazureiben, sofort unter die

Eiercréeme mischen. Mehl mit
Backpulver und Gewiirzen mi-
schen, dazusieben und darunter-
mischen. Eiweisse mit Salz steif
schlagen, dazugeben und mit dem
Teigschaber sorgfiltig darunter-
ziehen. Masse in die Form fiillen.
Im unteren Teil des auf 180 °C
vorgeheizten Ofens 50-55 Mi-
nuten backen. Herausnehmen,

leicht auskiihlen lassen. Torte aus
der Form nehmen, auf ein Ku-
chengitter stiirzen. Konfitiire er-
wirmen, durch ein Sieb streichen.
Die noch warme Torte auf der
Oberfliche und am Rand mit
Konfitiire bepinseln. Vollstindig
auskiihlen lassen.

Glasur: Puderzucker mit Zitro-
nensaft zu einer dickfliissigen
Glasur verrithren. Glasur in die
Mitte der Torte giessen und durch
leichtes Schrighalten gleichmés-
sig nach allen Seiten verlaufen
lassen, antrocknen lassen. Torte
mit Marzipanriiebli garnieren.
Zugedeckt und kiihl gelagert, hilt
sich die Torte 4 bis 5 Tage. ~mm

Info: Haben Sie ein Rezept? Dann
schicken Sie es an mmast@bieler-
tagblatt.ch. Mit Foto. Die besten
werden publiziert und erhalten
einen Volg-Gutschein.

Heute vor ...

... 10 Jahren (2004) haben die
Axel Springer AG («Bild») und
der Spiegel-Verlag die Riickkehr
zur alten Rechtschreibung ange-
kiindigt.

... 20 Jahren (1994) starb der ita-
lienische Sdnger Domenico Mo-
dugno («Volare») in Lampedusa
(geb.1928).

... 50 Jahren (1964) wurde die TV-
Moderatorin Monika Fasnacht
in Olten geboren («Samschtig-
Jass»).

... 100 Jahren (1914) erklirte die
Osterreichisch-ungarische Regie-
rung Russland den Krieg. Gleich-
zeitig erfolgte die Kriegserkla-
rung Serbiens an das Deutsche
Reich.

AGENDA

Ausgehtipps

BUHNE

- Sommeroper Selzach «Faust
Margarete». Passionsspielhaus Selzach,
Bohnackerweg, Selzach; 19 Uhr

* Bunbury oder Ernst sein ist wichtig.
Mundartkomddie, gespielt vom Hoftheater
Erlach. Schlosshof Erlach; 20.15 Uhr

DIVERSES

* Ronja Riubertochter — TheaterZirkus
Wunderplunder. Uber Freundschaft, Mut
und Gerechtigkeit. Ab 7 Jahren. Schulan-
lage Linde, Seilerweg 64, Biel; 18.45 Uhr

FAMILIE

- Piraten ahoi! Willkommen in der Welt
der Seerduber. Bielersee Schifffahrt; 14 Uhr

KINO

» Cine Happening Lyss. Film: «12 Years a
Slave». Parkschwimmbad, 3250 Lyss;
19 Uhr

MUSIK

+ Trios Nisyrios. Marie-Claudine Papado-
poulos, Violine, Filip Michal Saffray, Viola
und Alexandre Vay, Violoncello spielen
Johann Sebastian Bachs Goldberg-Variatio-
nen BWV 988 und Mozarts Divertimento
Es-Dur KV 563. Kirche Ligerz; 19.30 Uhr

Grand-Prix der Seifenkisten-Piloten

Diessbach Am Samstag findet
in Diessbach der 3. Grand-Prix
der Seifenkisten-Pilotinnen
und -Piloten statt. Die
Rennstrecke ist 950 Meter
lang und weist einen
Hohenunterschied von

60 Metern auf.

35 Teilnehmerinnen und Teilneh-
mer im Alter von sieben bis 62
Jahren sind am 3. Grand-Prix der
Seifenkisten in Diessbach am
Start. Daran konnen sich Rennin-
teressierte aus der ganzen Schweiz
beteiligen. «Etwa ein Viertel sind
auswirtige Teilnehmer», so Mar-
cel Estermann, Vorstandsmitglied
des Seifenkistenvereins Diessbach.

Gestartet wird in den Katego-
rien Juniors, Elite und Freaks.

Es finden ein Testlauf und drei
Rennliaufe mit Teilnehmern aus
allen Kategorien statt. Der Test-
lauf beginnt um 9 Uhr, der erste
Rennlauf startet um 10.30 Uhr,

der zweite um 13 Uhr und der
dritte um 14.30 Uhr. Um 16.30
Uhr ist die Siegerehrung ange-
sagt. Der Start befindet sich un-
terhalb des Hornusserhauses.

Am Diessbacher Seifenkistenrennen, kdnnen sich Kinder ab sieben
Jahren, Jugendliche sowie Erwachsene jeden Alters beteiligen. g

Danach gilt es eine Speedgerade,
die Cartier-Kurve und einen lan-
gen Gleitteil vorbei an der Fest-
wirtschaft zu bewiltigen, bevor
die technisch anspruchvolle
Schlussstrecke um den mittler-
weile legenddren Nussbaum
folgt. Das Ziel ist beim Chési-
platz. Die Strecke ist 950 Meter
lang und weist einen Hohenun-
terschied von 60 Metern auf. Alle
Teilnehmenden werden mit ei-
nem Preis belohnt.

Fiir die Durchfiihrung des GP
ist ein sechskopfiges Team vom
Seifenkistenverein Diessbach ver-
antwortlich, das von etwa 30 Hel-
fern unterstiitzt wird. Das Ren-
nen findet alle zwei Jahre statt.

Auch ohne Motorenlidrm wird
es alles andere als leise sein. Via

Lautsprecher wird Musik erténen,
und ein Speaker informiert {iber
Fahrer, Kisten und Zeiten. Anhand
einer Informationstafel konnen
im Zielbereich die Zeiten der Fah-
rer dank moderner Zeitmessung
live mitverfolgt werden. Fiir das
besondere Ambiente sorgen an
diesem Renntag die vielen origi-
nellen Sujets, fiir die der Grand-
Prix von Diessbach bekannt ist.
Ausserdem verteilen die Renn-
fahrerinnen und Rennfahrer Au-
togramme. Auch der gemiitliche
Teil kommt nicht zu kurz. Die Be-
sucher konnen sich im 200-Per-
sonen-Zelt verkostigen oder an
einer Bar vergniigen. hf

Link: www.seifenkistenrennen-
diessbach.ch



